
FRÜHLINGSMENÜ 2026

07. MÄRZ – 19. APRIL



Onsen Ei 
Frühlingsgemüse · Nussbutter-Hollandaise · Kräuter  

FRÜHLINGSMENÜ 2026

   

VORSPEISE

Filet vom Kalb
Rosa · Grüner Spargel · Erbse · Kartoffel · Trüffel · Jus

   

HAUPTGANG

Cheesecake DEER Style 
Creme · Rhabarber · Himbeere · Sorbet

   

DESSERT

   

69 €3 Gänge pro Person



Onsen Ei 
Frühlingsgemüse · Nussbutter-Hollandaise · Kräuter 

VEGETARISCHES FRÜHLINGSMENÜ 2026

   

VORSPEISE

Fregola Sarda
Grüner Spargel · Trüffelhollandaise · Karotte

   

HAUPTGANG

Cheesecake DEER Style 
Creme · Rhabarber · Himbeere · Sorbet

   

DESSERT

   

54 €3 Gänge pro Person


